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1992: Der Anfang -
Rudie Denissen

kauft die ehemalige
Tierproduktion der LPG
»Theodor Korner®

1995-2000: Expansion —
Stalle werden von einem
Nachbarn gepachtet, um
die Milchproduktion zu
erweitern.

1998: Erdbeeren und
Spargel - Anbau von
Erdbeeren im Freiland
und Anlage von
Spargelflichen.

2000: Neuer Kuhstall -
Bau eines grofien
Kubhstalls in Wobbelin.

2001-2003: Erweiterung
der Spargelfldchen -
kontinuierliche
Erweiterung der
Spargelanbauflédchen.

Lenissen -

Wir bei Hof Denissen verstehen uns als ein modernes
landwirtschaftliches Unternehmen mit dennoch tradi-
tionellen Werten. Wir fithlen uns unserer Heimat in der
Gemeinde Wobbelin verbunden. Bei uns stehen Mensch
und Tier sowie die bewirtschafteten Flichen mit Flora und
Fauna im Vordergrund der Arbeit.

Auf 1.500 Hektar bewirtschaften wir Acker- und Griin-
landflichen und ernten, neben den Futtermitteln fiir un-
sere Tiere wie Mais und Getreide, jahrlich 5.000 Tonnen
Obst und Gemiise, wie Spargel, Erdbeeren, Tomaten, Gur-
ken und Kartoffeln.

Dabei setzen wir bewusst auf die nachhaltige Landwirt-
schaft und agieren in einer Kreislaufwirtschaft. So zeigt
sich bei der Wasserriickgewinnung, der pfluglosen Boden-
bearbeitung, der Einbringung von Zwischenfriichten und
Kompostierung bis hin zum Einsatz erneuerbarer Ener-
gien und der Produktion unseres eigenen Stromes aus

Giille und selbst in der Nutzung umweltfreundlicher Ver-
packung unser Anspruch auf nachhaltiges Wirtschaften.

Wir sorgen dafiir, dass alle unsere Tiere artgerecht gehal-
ten werden. So leben unsere Milchkithe zum Beispiel in
grof3ziigigen, modernen und hellen Stillen mit viel Be-
wegungsfreiheit und frischer Luft. Sie erhalten nur bestes
Futter, das wir iiberwiegend von unseren eigenen Feldern
ernten. In allen unseren Milchviehstillen sind die Liege-
boxen sogar mit Wasserbetten ausgestattet, damit die
Kiithe komfortabel liegen konnen. Dieses Wohlbefinden
bei den Tieren sorgt dafiir, dass wir hochwertige Milch er-
halten, die wir Thnen im Direktverkauf anbieten und zur
Herstellung fiir unser eigenes Wobbeliner Eis nutzen. Alle
unsere Produkte konnen Sie im Hofladen oder beim Ein-
zelhdndler in Threr Ndhe beziehen.

Hof Denissen vereint so moderne Landwirtschaft mit tra-
ditionellen Werten fiir eine nachhaltige Zukunft!

2005: Biogas — Bau der
ersten Biogasanlage.

2007: Gewichshaus -
Bau einer weiteren
Biogasanlage, Nutzung
der iiberschiissigen
Wirme zur Beheizung
eines Gewichshauses.

2008-2010: Zweiter
Kubhstall - Bau eines
weiteren Kuhstalls und
eines Giillelagers.

2011: Investition in
Neustadt-Glewe -
Restaurierung des alten
Postamts, Eroffnung des
Eiscafés ,,Rudolfo®.

2012: Eisproduktion
beginnt — Start der
Eisproduktion in
Wobbelin, Erweiterung
der Gewiachshausfliche.
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2013: Eiscafé in
Ludwigslust —
Eroffnung des zweiten
Eiscafés ,,Rudolfo”

im Ludwigsluster
Lindencenter.
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2014-2015: Restaurant
und Wobbeliner
Hofladen - Eroffnung
des Restaurants
»Himmel und Erde“
mit angeschlossenem
Hofladen, Bau einer
neuen Spargelsortierhalle.

2016: Hithner -
Anschaffung eines
Hithnermobils fiir
freilaufende Hiithner.
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2017: Das Schweriner
Projekt - Fertigstellung
eines Wohn- und
Geschiftshauses in der
Schweriner Schlossstrafie,
Eroffnung des zweiten
Hofladens und eines
Eisverkaufs ,,to go®

2018: Erdbeertunnel -
Errichtung von
Erdbeertunneln, um
Erdbeeren von April
bis Oktober anbieten
zu konnen, Bau eines
Wasserspeichers zur
Wirmeversorgung.

In Planung: Erweiterung
des Abenteuerspielplatzes,
Neubau fiir Bickerei,
Konditorei und
Eismanufaktur.

2023: Fertigstellung des
neuen Mitarbeiterhauses.

2022: Fertigstellung des
neuen Wohlfiihlstalls.

2021: Wagyu-Rinder -
Neubau eines
Wohlfihlstalls fiir
Milchkiihe, Jungrinder
und Kilber, weitere
Giillelager entstehen,
Bau eines Stalls fiir
Wagyu-Rinder.

2019: Himbeertunnel -
Bau von Himbeertunneln
fir eine langere
Erntesaison.



Flir eine saubere
Umwelt - Wir machen
was Verniinftiges!

Wir streben danach, ganzheitlich und autark zu arbeiten,
um unserem Nachhaltigkeitsanspruch dauerhaft gerecht
zu werden. Dies bedeutet, dass wir moglichst viele Aspekte
unserer landwirtschaftlichen Tétigkeit unabhingig von
externen Ressourcen betreiben. Unsere Biogasanlage
spielt dabei eine zentrale Rolle und ist eine essenzielle
Komponente unseres nachhaltigen Betriebes. Sie wird mit
Giille, Mist und Mais von unserem eigenen Hof gespeist
und liefert sowohl Strom als auch die benétigte Warme fiir
den gesamten Hofkomplex.

Durch den Fermentierungsprozess, bei dem die organischen
Materialien von Bakterien vergoren werden, entsteht
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hochwertiges Biogas in Erdgasqualitit. Dieses Biogas wird
iber Blockheizkraftwerke zur Stromproduktion genutzt.
Dem Gérrest wurde das Methan entzogen, was eine optimale
Verwendung als geruchsarmer Diinger ermdglicht und sich
positiv auf den Humusgehalt und pH-Wert auswirkt.

Die Riickfithrung der Gérreste auf unsere Felder dient der
Optimierung des Nahrstoftkreislaufs. In den Biogasanlagen
werden neben Giille und Mist auch Restfutter und Mais
verwertet. Dadurch werden diese organischen Materialien
effektiv genutzt und der Kreislauf unserer Nahrstoffe
geschlossen.
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Unser Streben nach Nachhaltigkeit und Energieeffizienz
fithrt dazu, dass wir innovative Losungen in unsere land-
wirtschaftlichen Betriebsabldufe integrieren. Ein Beispiel
dafiir sind unsere Photovoltaikanlagen, die auf den Da-

LEADING BY
EXPERIENCE AND INNOVATION

chern unserer Kuhstille sowie Hallen installiert sind. Die-
se Anlagen nutzen die Kraft der Sonne, um saubere und

EnviTec Biogas erneuerbare Energie zu erzeugen.

Unsere Biogasanlagen in Kombination mit den Photovol-
taikanlagen ermoglichen es, dass wir unseren kompletten
Strombedarf selbst decken kénnen, was nicht nur Kosten
spart, sondern auch den 6kologischen Fuffabdruck unseres
Betriebs verringert. Der iiberschiissige Strom wird in das
offentliche Netz eingespeist und trdgt somit zur allgemei-
nen Versorgung mit griiner Energie bei.

Dariiber hinaus verwenden wir einen Wirmespeicher-
kreislauf, um erzeugte Warme effizient zu nutzen. Der gro-
¢ Wirmespeicher und das dafiir gebaute Nahwérmenetz
versorgt unsere Gewachshéuser, Stallungen sowie alle Be-
triebsgebdude umweltfreundlich mit Wérme.

[TITTTHETET

Mit unserer ganzheitlichen Herangehensweise an erneuer-
bare Energien und effiziente Warmenutzung setzen wir ein
Zeichen fiir nachhaltige Landwirtschaft und zeigen, dass
okologische Verantwortung und wirtschaftlicher Erfolg
Hand in Hand gehen kénnen.
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Bei uns beginnt die Kélberaufzucht direkt auf unserem
Hof, denn wir legen groflen Wert auf die artgerechte
Tierhaltung.

Unsere Kilber werden bei uns geboren und wachsen in
natiirlicher Umgebung auf. Frische Luft und viel Platz
sorgen fiir ein gesundes Wachstum und eine artgerechte
Entwicklung der Tiere. Sie konnen sich frei bewegen
und Kontakte kniipfen. Rinder sind sehr soziale Tiere
und haben die Moglichkeit, in unseren Herden wichtige,
stabile Gruppenstrukturen zu bilden.

In unserem Kailberstall bieten wir den Kilbern einen
geschiitzten und sauberen Raum, in dem sie individuell
betreut und optimal versorgt werden. Hochwertiges, auf
ihre Bediirfnisse abgestimmtes Futter tragt zur gesunden
Entwicklung bei.

Unser Ziel ist es, gesunde und robuste Kithe zu bekommen,
die in unserer Milchproduktion ein sicheres Zuhause
haben. Durch unsere nachhaltige Kilberaufzucht und
optimale Haltungsbedingungen legen wir den Grundstein
fir gesunde Tiere, die uns iiber viele Jahre begleiten.

LTA Anlagentechnik -
Stark fiir Metall und Blech

LTA

Plauer StraBe 1 F | 19395 Klebe
Telefon: +49 3873541673

StralRe der DSF 52 | 19071 Briisewitz
Telefon: +49 38874 50-0

E-Mail: info@Ita-anlagentechnik.d
e A T [P L
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INNOVATIVE KALBERHALTUNGSSYSTEM E

KUHLTECHNIK & WASSERTECHNIK -
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Holm & Laue Satow GmbH & Co. KG
Fleckebyer Stral3e 8 | 18239 Satow

Tel: (03 82 95) 99 96 90

NOTDIENST: 0162/9062002

Fax: (03 82 95) 99 96 99

E-Mail: info@holm-laue-satow.de www.holm-laue-satow.de
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Wir legen groflen Wert auf eine moderne und artgerechte
Haltung. Unsere vorhandenen Stille werden stetig moder-
nisiert und nach neuesten Erkenntnissen der Wissenschaft
und nach unseren eigenen Erfahrungen an die Bediirfnis-
se unserer Tiere angepasst. Durch den Einsatz innovati-
ver Technologien und optimierter Haltungsbedingungen
schaffen wir eine Umgebung, in der sich unsere Tiere
wohlfithlen. Zudem investieren wir regelmaf3ig in den Bau
neuer Stallanlagen.

Wir sind stolz darauf, moderne Landwirtschaft zu betrei-
ben, die sowohl den Bediirfnissen unserer Tiere als auch
denen unserer Mitarbeiter nachhaltig und 6konomisch ge-
recht wird.

HallnSChild Moorweg 14 - 21382 Brietlingen WIR GRATULIEREN

Telefon 04133 - 38 93
Zechel Viehgeschift Mobil 0151 - 401 234 40 HOF DENISSEN




m A e
NS i A
N

Wir freuen uns, seit 2015 eine Herde von Wagyu-Rindern
zu beheimaten. Mit viel Liebe ziehen wir diese Tiere auf. Sie
leben in einem Offenstall und kénnen nach eigenem Bedarf
ganzjihrig auf die Weide gehen. Sie werden in artgerechter
Weidehaltung mit viel Platz und Bewegungsfreiheit gehalten,
was sich positiv auf ihr Wohlbefinden und die Qualitit des
Fleisches auswirkt. Das Besondere an diesem Fleisch ist die
herausragende Qualitdt mit einzigartigem Geschmack. Es ist
hochmarmoriert und durch eine natiirliche intramuskulare
Fettverteilung gekennzeichnet. Diese feinen Fettadern sor-
gen fiir eine unvergleichliche Zartheit und einen intensiven
Geschmack. Das Fleisch ist auflerdem cholesterinarm und
reich an ungesittigten Fettsduren, was zu seiner Einzigartig-
keit beitragt.

Sie konnen das Fleisch bequem in unserem Hofladen erwer-
ben, als Tiefkithlware oder auch verarbeitet als Dauerwurst.
Hier garantieren wir Thnen eine fachgerechte Lagerung, um
die Frische und den Geschmack unseres Wagyu-Fleisches zu
bewahren.

Manchmal gibt es unsere Wagyu-Delikatesse auch in unserem
Restaurant ,,Himmel und Erde“; dort wird es von unseren Ko-
chen zu den verschiedensten Gerichten verarbeitet. Geniefien
Sie in gemiitlicher Atmosphire die kulinarischen Kreationen
mit dem einzigartigen Wagyu-Fleisch.

RinderAllianz

Ihr Partner fiir alle
Fragen rund

ums Rind

Genetik

Besamung
Milchkontrolle

Vermarktun - -Rinder
¥ Allianz

Service / <
www.rinderallianz.de l a
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Wir entwickeln uns stetig weiter und legen dabei ein Hauptaugenmerk
auf unsere Tiere. So haben wir einen neuen Stall entwickelt und er-
baut, der speziell auf das Wohlergehen unserer Milchkiihe und Kélber
abgestimmt ist. In diesem modernen und innovativen Stall bieten wir
unseren Tieren ein Hochstmafl an Komfort und eine Umgebung, in
der sie artgerecht leben konnen.

Unser Wohlfiihlstall ist darauf ausgelegt, den natiirlichen Bediirfnis-
sen unserer Tiere gerecht zu werden. Zum Beispiel bietet er grofiziigige
Liegeboxen mit Wasserbetten, damit sich die Kithe bequem ausruhen
und entspannen konnen. Aulerdem sorgen optimale Beliiftungssyste-
me und natiirliche Lichtquellen fiir eine angenehme Atmosphare und
ein gesundes Raumklima. Den Tieren steht ein Zugang zum Freilauf-
bereich zur Verfiigung.

Auch hier arbeiten wir mit moderner Technik. Wir nutzen technische
Unterstiitzung, zum Bespiel in der Futtervorlage. Auseinandergewiihl-
tes Futter bringen Roboter wieder in die Reichweite der Tiere, um stets
ausreichende Futtermengen zu gewédhrleisten. Zudem kommen in
unseren Stdllen Giillesauger zum Einsatz, welche die Laufflichen ab-
saugen und damit reinhalten. Die gesammelte Giille wird unserer Bio-
gasanlage zugefiihrt. Unsere Kélber leben wihrend der ersten Wochen
in einem eigenen Bereich, wo sie sich sicher entwickeln kénnen. Nach
diesem ersten Lebensabschnitt findet die Zusammenfithrung mit wei-
teren Jungtieren in grofleren Gruppen statt.

Unseren allerherzlichsten

GLUCKWUNSCH

zum 30. Firmenjubilaum

Wir bedanken uns bei Rudie und Michaela Denissen fur die
langjahrige vertrauensvolle Zusammenarbeit!

Wir sind stolz, Sie Gber viele Jahre als Spezialisten fir
landwirtschaftliche Bauten, Erneuerbare Energien und
Fordermittel bei vielen Bauvorhaben von der Idee bis zur
Planung und Umsetzung beraten und begleitet zu haben.
Zuletzt haben wir Ende 2022 den modernen Milchviehstall
mit Kalber- und Abkalbebereich gemeinsam umgesetzt.

Ansprechpartnerin
Andrea Kowalke
T 03866 404-257, andrea.kowalke@lgmv.de

wgn LANDGESELLSCHAFT
lgmv.de/landwirtschaftsbauten

Mecklenburg-Vorpommern mbH
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Unser Spargel ist ein wahres Highlight. Abhéngig von der
Witterung bieten wir Ihnen ab Ende Mirz frischen Spargel
an. Der weifle Spargel wird bei uns unter Folie angebaut,
was uns ermoglicht, die Erntemengen gleichmaflig bis in
den Juni zu regulieren. So kénnen wir Thnen stets frischen,
hochwertigen Spargel anbieten.

Auch in diesem Bereich unserer Arbeit legen wir grofSen Wert
auf Nachhaltigkeit und ressourcenschonende Mafinahmen.
So nutzen wir unsere Folien mehrfach fiir einen Zeitraum
von acht bis zehn Jahren, bevor wir sie fachgerecht recyceln.
Dadurch minimieren wir unseren dkologischen Fuflabdruck
und tragen zur Schonung der Umwelt bei.

Neben dem beliebten weiflen Spargel haben wir auch griinen
Spargel im Angebot. GeniefSen Sie die Vielfalt und den
einzigartigen Geschmack unserer frischen Spargelsorten.

Neben dem Verkauf unseres Spargels bieten wir
Thnen auch die Moglichkeit, unsere leckeren
Spargelgerichte in unserem Restaurant
zu genieflen. Dort zaubern wir
kreative Spargelkreationen, die Thren
Gaumen verwOhnen werden - von
traditionellen ~ Spargelklassikern
bis hin zu uberraschenden
Gerichten mit moderner Note -
unsere Speisekarte bietet eine
Vielfalt  an  kulinarischen
Kostlichkeiten, bei denen der

Spargel im Mittelpunkt steht.
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Unser moderner Anbau von Erdbeeren erfolgt in Folientunneln
und hat dadurch viele Vorteile. Die Erdbeeren wachsen geschiitzt
in erhohten Stellagen, was Friichte von hoher Qualitat gewéhrleistet.
Wettergeschiitzt reifen die Beeren heran und kommen weder mit Boden
noch mit Wasser in Beriihrung. Gediingt wird iiber die automatische
Bewésserung. Das Pfliicken ist angenehmer, riickenschonender und
effektiver.

Durch den geschiitzten Anbau in unseren Folientunneln kénnen

wir unabhéngig von Witterungseinfliissen ab Mitte April und

bis in den Oktober hinein frische Erdbeeren von bester
Qualitat anbieten.

Ob Sie die Friichte dann pur genieflen, in Desserts
verarbeiten oder zu Marmelade verarbeiten
mochten, unsere Erdbeeren werden Ihnen ‘
ein besonderes Geschmackserlebnis bieten.
Besuchen Sie unseren Hofladen und lassen
Sie sich tiberzeugen.
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_ein vt des Wackstums

Wir legen groflen Wert auf qualitativ hochwertiges
Gemiise und haben uns Zeit genommen die richtigen
Sorten auszuwidhlen. Unser Gewdéchshaus ermoglicht
es uns so, unabhdngig von Witterungseinfliissen und
Jahreszeiten frisches Gemiise anzubieten. Hier gedeihen
unsere kostlichen Tomaten, Gurken und Paprikas in einer
geschiitzten Umgebung, die optimale Bedingungen fiir ihr
gesundes Wachstum bietet.

In unseren Gewéchshdusern schaffen wir ein ideales
Klima mit der richtigen Mischung aus Wérme, Licht
und Feuchtigkeit. Dadurch erhalten unsere Pflanzen die
besten Voraussetzungen, um gesunde und schmackhafte
Friichte zu produzieren. Wir setzen auch auf nachhaltige
Anbaumethoden und nutzen Ressourcen effizient, um
unseren okologischen Fuflabdruck so gering wie moglich
zu halten.
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Leichter Snack — Gurken

Gurken sind knackiges Gemiise mit kaum Kalorien und erfreuen sich
grofler Beliebtheit bei unseren Kunden. Sie mogen es nicht zu kiihl
und erst recht nicht dunkel. Unsere empfindlichen Gurkenpflanzen
benétigen Wirme und Sonne fiir ein gesundes Wachstum, und
genau das bieten wir ihnen auf unserem Hof.

Beliebte Vielfalt — Tomaten

Tomaten sind heute eines der wichtigsten Nahrungsmittel
weltweit. Bei Hof Denissen finden Sie eine vielfiltige Aus-
wahl an Tomatensorten, sodass jeder seinen personlichen
Geschmack treffen kann. Zu unserer Tomatenvielfalt ge-
hoéren derzeit Cherry- und Cocktailtomaten, Lycopen, das
Ochsenherz ,,Coeur de Boeuf® und die besonders leckere
Kumato.
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Konsumgenossenschaft Hagenow eG « Soringstrale 3, 19230 Hagenow
Telefon: 03883 6185-0 « E-Mail: info@konsum-hagenow.de

Allrounder - Paprika

Bei Hof Denissen haben Sie eine vielfiltige Auswahl an
Paprika unterschiedlichster Grofle, Farbe, Geschmack und
Schérfe. Unser Sortiment reicht von den weitverbreiteten,
groflen Fleischpaprikas iiber Spitz- und Snackpaprikas in
verschiedenen Farben bis hin zu den wiirzigen Chili-Paprikas.
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Im Jahr 2007 haben wir mit einer kleinen Flidche Kartoffeln an-
gefangen. Wie man sieht, kam die alte Technik schnell an Thre
Grenzen. Inzwischen wurde sehr viel in Lagermoglichkeiten,
Beregnungs- sowie Pflanz- und Erntetechnik investiert.

Unsere Kartoffelernte beginnt bereits im Juni mit den Friih-
kartoffeln, die mit ihrer noch zarten Schale taglich nach Be-
darf gerodet werden.

Im Herbst erfolgt dann die Haupternte, zu der wir eine Viel-
zahl unterschiedlicher Sorten anbauen. Ob feste Kartoffeln
fir knusprige Bratkartoffeln oder vorwiegend festkochende
Kartoffeln, die sich perfekt fiir Salate eignen — wir bieten Th-
nen eine breite Auswahl an beliebten und bekannten Sorten
an. Unsere Kartoffeln werden mit viel Sorgfalt und Fachwis-
sen angebaut, um Thnen beste Qualitdt und Geschmack zu
garantieren.

Entdecken Sie die Vielfalt und Flexibilitdt der Kartoffeln.
Ob als Beilage zu Fleischgerichten, als Hauptbestandteil
von vegetarischen Speisen oder in traditionellen Rezep-
) ten — unsere Kartoffeln sind die perfekte Basis fiir herz-
- | hafte Mahlzeiten. Erleben Sie den unverwechselbaren Ge-
schmack und die Vielfalt der Kartoffeln auf Hof Denissen.

using nature to create
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Wir nutzen unsere Ackerfliche mit Bedacht, um
hochwertige und vielfiltige Erzeugnisse zu gewinnen.
Unser nachhaltiger Ackerbau umfasst den Anbau von
Mais, Getreide und die Bewirtschaftung von Griinland
unter anderem zur Futtermittelherstellung fiir unsere
Tiere.

Mais ist eine bedeutende Kulturpflanze, die vielseitig
eingesetzt wird. Neben der Verwendung als Futtermittel
nutzen wir den Mais auch fiir die Herstellung von Silage
zur Energiegewinnung in unseren Biogasanlagen.
Der Anbau erfolgt unter Beriicksichtigung moderner
Anbaumethoden, um eine hohe Qualitit und Ertragsstirke
zu gewdhrleisten.

Unser Getreideanbau umfasst verschiedene Getreidesorten
wie Weizen, Gerste und Roggen. Diese werden
sorgfiltig ausgewdhlt und sind wichtiger Bestandteil in
der Futterration fiir unsere Tiere; sie tragen zu deren
Versorgung mit hochwertigen Néhrstoffen bei.

Ein weiterer wichtiger Teil unserer Fliche wird als
Griinland genutzt.

Unser Ziel ist es, durch verantwortungsvolle Nutzung
der Ackerfliche hohe Qualitit und Vielfalt unserer
Erzeugnisse zu gewidhrleisten. Wir setzen auf nachhaltige
Anbaumethoden, um die Umwelt zu schonen und
gleichzeitig eine gesunde Erndhrung fiir Mensch und Tier
zu gewihrleisten.

»
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Saisonal und immer frisch

In unseren Hofldden finden Sie eine grofie Auswahl an Obst ~ auch weitere regionale und erlesene Erzeugnisse an. So
und Gemiise, tdglich frisch geerntet. Da wir besonderen  finden Sie zum Beispiel Wildfleisch, Honig oder einen
Wert auf Qualitdt und Frische unserer Produkte legen,  geschmackvollen Wein im- Sortiment unserer Hofladen.
werden zum Beispiel Friichte aus Angebotsspitzen =~ Wir achten besonders darauf, dass auch die Produkte
weiterverarbeitet, zum Beispiel zu kostlichen Siften und  unserer Partner unseren hohen Qualitdtsanspriichen
Marmeladen in unterschiedlichen Geschmacksrichtungen. ~ gerecht werden, sodass Sie sich stets auf diese verlassen
Neben unseren eigenen Produkten bieten wir Ihnen  konnen.
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mererhot Moll gauﬂ‘d Meierhof Méllgaard
Kolisegeschmick e frither Kieler StraBe 84
25551 Hohenlockstedt

‘ Tel.: 0 48 26 / 370 378

Fax: 0 48 26 / 370 994
info@meierhof-moellgaard.de

Alles Kase???
ja — alles Kase!!!
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Milch aus unseren Tankstellen

Unsere frische Milch wird bei uns nicht homogenisiert, sondern nur schonend pasteurisiert. Dadurch
bleiben die wertvollen Inhaltsstoffe erhalten und sorgen fiir einen natiirlichen Geschmack. Unsere
Milchprodukte sind ohne Zusitze und besonders gut vertréglich. Entdecken Sie den unverfilschten
Genuss von frischer Milch aus unseren ,,Tankstellen®

Kdseherstellung aus eigener Milch

Wir bieten Thnen auch eine grofle Auswahl kostlicher Késesorten an. Die Milch unserer
hofeigenen Tieren wird sorgfiltig verarbeitet und zu verschiedenen Kasesorten gereift. Jeder
unserer Kése wird mit viel Liebe zum Detail hergestellt und iiberzeugt mit seinem einzigartigen
Geschmack.

Die Kiseherstellung erfolgt nach bewiahrten Verfahren und unter Einhaltung hochster
Hygienestandards. Dabei werden ausschliefilich frische, hochwertige Milch und natiirliche
Zutaten verwendet, um den bestméglichen Geschmack zu gewidhrleisten.

Ob als Snack zwischendurch, auf einem Kasebrett oder zum Verfeinern Threr Lieblingsgerichte
— unsere Kasesorten lassen keine Wiinsche offen.

I o e
—
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info@breitwein.de - Tel. 0650799033 www.breitwein.de



Einfach gute Eier

Ein weiteres Highlight in unseren
Hofladen sind frischen Eier von
eigenen Hithnern. Unsere gliicklichen Hithner leben
artgerecht in mobilen Stdllen. Hier haben sie ausreichend
Platz zum Scharren und Picken. Dabei wird bestes Futter
gefiittert, das wir zum Grof3teil selbst anbauen. Dadurch
konnen wir sicherstellen, dass die Eier reich an wichtigen
Nihrstoffen sind und vollen Geschmack haben.

Die frischen Eier werden taglich von Hand gesammelt
und gelangen direkt in den Verkauf. Sie zeichnen sich
durch ihren natiirlichen Geschmack und ihre hohe
Qualitat aus.

Egal ob zum Frihstiick, zum Kochen oder Backen
verwendet, unsere frischen Eier sind die perfekte Ergdnzung
zu den weiteren Produkten in unseren Hofldden.

Knusprig lecker — Brot, Brétchen und Gebdick

In unserer Hofbéckerei werden traditionell Brote, Brotchen und
Gebickstiicke gebacken. Der Teig wird nach bewahrten Rezepten
vorbereitet und dann téglich verarbeitet. Genieflen Sie knuspriges
Brot und kreativ zubereitete Variationen verschiedener
Gebicksorten. Unsere Konditorei verwohnt Sie zusitzlich mit
frisch gebackenen Keksen, Kuchen und Torten. Auf Wunsch
nehmen wir auch Sonderbestellungen entgegen.

Und natiirlichsind unsere Marmeladen, Kise- und Wurstvarianten
der perfekte Begleiter zu einer guten Scheibe frischen Brotes.

Fleischgenuss aus der Region

In unseren Hofldden erwartet Sie erstklassiges Fleisch aus
unserer eigenen Wagyu-Zucht. Dieses Dieses Fleisch, das Sie als
wahren Fleischgenuss mit nach Hause nehmen konnen, ist von
hochster Qualitdt.Zudem bieten wir auch Wagyu-Produkte als
Tiefkiithlware und Dauerwurst in unseren Hofldden an.

Unser Sortiment umfasst zudem auch kostliches Gefliigel aus der
Region sowie eine Auswahl an Wild- und Wurstspezialitdten.
Genieflen Sie den unverwechselbaren Geschmack unserer
regionalen Produkte, die mit viel Liebe und Fachkenntnis
hergestellt werden.

Und fiir besondere Anlisse haben wir ebenfalls bestens

vorgesorgt. Zum Jahresende finden Sie bei uns reichlich
Enten- oder Génsebraten, um Ihre festlichen Feierlichkeiten zu
bereichern. Verwohnen Sie Thre Giste mit zartem und saftigem
Fleisch, das Thnen ein unvergessliches Geschmackserlebnis
bereiten wird.
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Besuchen Sie uns in unseren Hofladen und entdecken Sie die
Vielfalt unserer frischen Produkte. Wir freuen uns darauf, Sie
personlich zu beraten. Lassen Sie sich von der Qualitit und
dem Geschmack unserer regionalen Produkte iiberzeugen
und unterstiitzen Sie damit gleichzeitig die heimische
Landwirtschaft.

HOFLADEN WOBBELIN

Ludwigsluster Strafle 21
19288 Wobbelin

Tel.: 038753 889231
Offnungszeiten:

Montag-Samstag 07:00-18:00 Uhr
Sonn- und Feiertage 08:00-18:00 Uhr

HOFLADEN SCHWERIN

Schlof3strale 38
19053 Schwerin

Tel.: 0385 55579346
Offnungszeiten:

Montag-Freitag 09:30-18:00 Uhr
Samstag 10:00-16:00 Uhr
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Unser Eis wird in liebevoller Handarbeit mit hochwertigen
und frischen Zutaten hergestellt. Von klassischen
Sorten wie Vanille, Schokolade und Erdbeer bis hin zu
exotischen Variationen mit griechischem Joghurt, Gurke
oder besonderen Gewiirzen. Wir greifen auf tiber 100
verschiedene leckere Eisrezepte zuriick, die wir je nach
Jahreszeit fiir Sie variieren und frisch herstellen.

Dabei verwenden wir fiir die Produktion nur hofeigene,
schonend pasteurisierte Milch unserer eigenen Kiihe.

Durch die schonende Verarbeitung bleiben die guten
Inhaltsstoffe erhalten und tragen zu einer hohen
Vertraglichkeit unserer Produkte bei.

Unsere Eiscafés bieten Thnen aber neben dem klassischen
Milcheis auch eine vielfiltige Auswahl Sorbetsorten.
Neben den Klassikern haben wir auch immer wieder neue
Kreationen fiir Sie im Angebot. Wir freuen uns darauf, Sie
mit unseren handgemachten Eisvariationen zu begeistern
und Thnen unvergesslichen Geschmack zu bieten.

o
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Zum Fuchsberg 8 - 19370 Kiekindemark

Kalte ¢ Service * Klima * Gastro

T 03871 41 45 30 - info@meister-kaelte.de - www.meister-kaelte.de
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Eiscafé Rudolfo - Neustadt-Glewe
Breitscheidstrafle 5a in Neustadt-Glewe.

GedofInet taglich (auch an Sonn- und Feiertagen):
12:00 bis 19:00 Uhr

Eiscafé Rudolfo - Ludwigslust
Kithe-Kollwitz-Strafle 2 in Ludwigslust.

Offnungszeiten:
Montag bis Samstag von 10:30 bis 18:30 Uhr
Sonn- und Feiertage von 11:30 bis 18:30 Uhr

Eisverkauf am Marienplatz — Schwerin
Am Marienplatz in Schwerin.

Offnungszeiten:
Montag bis Samstag von 11:00 bis 18:00 Uhr
Sonn- und Feiertage von 12:00 bis 18:00 Uhr
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Woran wir glauben

%’mm/ :
und crdisek Lecker — immer
saisonal and imme /émtéa[/

Willkommen in zauberhafter Atmosphire, in der Sie
erstklassige kulinarische Meisterwerke erwarten. Unsere
talentierten Koche zaubern liebevoll und stets frisch aus
den erlesenen Zutaten unseres eigenen Hofes kostliche
Kreationen fur Sie.

Auch in unserem Restaurant ,Himmel und Erde“ legen
wir groflen Wert darauf, unseren Gisten saisonale, frische
Gerichte anzubieten, die immer die natiirliche Vielfalt der
Jahreszeiten widerspiegeln. Wir lassen uns dafiir gerne von
neuen Ideen inspirieren und prisentieren Ihnen besondere
Spezialititen, die Sie unbedingt probieren sollten.

Ganz gleich ob Sie Feinschmecker sind oder einfach nur
neugierig auf neue Geschmackserlebnisse, besuchen Sie uns
und erleben Sie ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis.
Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begriifien zu diirfen.

Im stressigen Alltag sehnen wir uns nach einer unbeschwerten Auszeit —
zusammen mit Menschen, die uns wichtig sind. Diese Momente wollen wir

entdecken und genielRen, wann immer es geht.
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Wir bei Hof Denissen bauen auf unsere Mitarbeiter und
sind sehr um deren Wohlergehen bemiiht. Wir wissen,
dass wir ohne unsere Mitarbeiter nicht da wiren, wo
wir heute sind, und driicken unsere Wertschitzung zum
Bespiel mit einem kostenfreien Mittagessen, Einsatz von
Physiotherapeuten oder einer zusitzlichen Altersvorsorge
aus. Wir bieten sichere Arbeits- und Ausbildungsplatze in
einem dynamischen und stetig wachsenden Unternehmen
und begriiflen die Personlichkeiten aller unserer
Mitarbeitenden mit offenen Armen. Die so entstandene
Vielfalt und der Ideenreichtum aus unserem Team kénnen
wir jeden Tag in unserer gemeinsamen Arbeit einsetzen.

Zudem legen wir groflen Wert auf die ‘Ausbildung
junger Talente und bieten daher eine Vielzahl an
Ausbildungsmoglichkeiten in verschiedenen Bereichen
an. Unser Ziel ist es, jungen Menschen die Moglichkeit
zu geben, ihr Potenzial zu entfalten und eine erfolgreiche
berufliche Karriere zu starten.

enessen —JZZWZ%WZW
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Folgende Ausbildungsberufe bieten wir an (m/w/d):

Koch/Kéchin: Entdecken Sie die Kunst der kulinarischen
Kreationen und lernen Sie von unseren erfahrenen Kéchen
die Geheimnisse der feinen Kiiche.

Kaufleute fiir Biiromanagement: Eignen Sie sich vielseitige
kaufmannische Fahigkeiten an und unterstiitzen Sie uns
in der Verwaltung und Organisation unserer betrieblichen
Ablaufe.

Landwirt/Landwirtin: Werden Sie  Teil unserer
landwirtschaftlichen  Produktion und lernen Sie,
unsere Felder und Tiere zu pflegen und nachhaltige
landwirtschaftliche Praktiken anzuwenden.

Wir bieten Thnen eine fundierte Ausbildung, in der Sie von
erfahrenen Fachleuten begleitet werden und praktische
Erfahrungen sammeln koénnen. Nutzen Sie diese Chance,
um Ihre beruflichen Ziele zu verwirklichen und Teil
unseres erfolgreichen Teams zu werden.

Auto. Eﬁ%ﬁ
IHRE AUTOFAMILIE
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@ Audi
Service
Nutzfahrzeuge Service

Wabbeliner Str. 90, Ludwigslust
Telefon: 03874 4252-0 - auch als g

Gewerbeallee 5, Crivitz
Telefon: 03863 555111 - auch als (¥

LUDWIGSLUST - CRIVITZ

d Bring-Dienst im Umkreis von 25 km!

-HILDESHEIM.DE
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>> ABBRUCH- UND RUCKBAUARBEITEN

>> ENTKERNUNG
>> AUFBEREITUNG VON BAUSCHUTT UND BAUABFALL

wir sind wirtschaftsprifer, : >> SCHADSTOFFSANIERUNG
steuerberater, rechtsanwialte UMWELTTECHNIK GMBH >> MOBILE BRECHERANLAGE
aber vor allem sind wir mensch. : >> ENTSORGUNGSLEISTUNGEN
Ander K39 Nr. 1 * 19288 Ludwigslust >> STRASSEN- UND KANALBAU
Tel. 03874/570210 ¢ E-Mail: info.mut@mut-Iwl.de >> CONTAINERDIENST
Instagram@mut_ludwigslust * www.mut-lwl.de >> SANDE, KIESE, RECYCLING UND OBERBODEN
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AUS LIEBE ZUR MATUR ...

Hof Denissen GmbH & Co. KG

Ludwigsluster Straf3e 21
19288 Wobbelin

Tel.: 038753 88920
E-Mail: mail@hof-denissen.de

www.hof-denissen.de
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